
 

 

RESTAURANT 
 

Découverte - € 65 
L’allégée – Entrée et Plat ou Plat et dessert - € 39 

(servi uniquement au déjeuner hors dimanche et jours fériés) 
 

Lisette de nos côtes aux agrumes, sarrazin, pickels de légumes et algues  
*****  

Volaille fermière de La Mangrière farcie à la sauge 
persil tubéreux, châtaignes et kumquat 

Ou 
  Rouget barbet grillé sous le feu, épices grande caravane,  

asperges vertes et épinards aux olives Taggiasche 
*****  

Millefeuille vanille de Madagascar et ananas Victoria 
____________________________________________________________________ 

Gourmand - € 115  
L’allégée (Poisson ou viande) - € 89 

 

Langoustines juste saisies, vinaigrette de betterave à la baie de Batak, crème de persil 
***** 

Saint Pierre aux vapeurs d’algues, asperges blanches, 
pâtes soba, jaune d’œuf mariné, bouillon de crevettes et bonite fumée 

***** 
Le filet de bœuf Parthenais et paleron confit aux épices fumées 

classique béarnaise et pommes Pont-Neuf façon Darphin, salade d’herbes 
***** 

Plateau de fromages 
***** 

Croustillant de maïs soufflé, chocolat-praliné et glace café expresso 
___________________________________________________________________ 

Menu Végétal – 53 € 
 

  Tarte Butternut   
poire, céleri et cerfeuil, vinaigrette Karibrest 

*****   
Pannequet de légumes de Touraine, coulis d’herbes à l’aillet 

crème de pois chiche du Joyeux Laboureur  
***** 

           Sablé aux pommes et fruits secs, sorbet lait d’amande  
__________________________________________________________________ 

Menu enfant entrée, plat & dessert – 25 €  
 entrée & plat ou plat & dessert – 19 € 

 

Saumon fumé et petite salade 
***** 

Blanc de volaille façon blanquette, pomme purée 
***** 

Moelleux au chocolat, glace vanille  
Ou Crème caramel & sablé 

 

Nous restons à votre écoute en cas d’intolérances et d’allergies 
 Prix nets. TVA 10 % incluse 

 
 
 

 


