
 

Découverte 
Formule complète - € 65 

L’allégée – Entrée et Plat ou Plat et dessert - € 39 
(L’allégée servi uniquement au déjeuner hors dimanche 

et jours fériés) 
Tartare de daurade aux herbes  

sarrazin grillé, purée de panais et Combawa  
salade d’herbes et algues 

*****  
Volaille fermière de La Mangrière 

             farcie à la sauge 
persil tubéreux, châtaignes et kumquat 

 

Ou 
   

Rouget barbet grillé, épices grande caravane 
    asperges vertes et épinards aux olives Taggiasche 

 

*****  
Millefeuille vanille-ananas 

__________________________ 
Gourmand  

Formule complète - € 115 
L’allégée - Poisson ou viande - € 89 

 
Langoustines juste saisies,  

vinaigrette de betterave à la baie de Batak 
          crème de persil 

  *****  
St Pierre, pois chiches et carottes marinées  

fumet retour des Indes  
*****  

Le Filet de bœuf et paleron confit  
shiitaké, betterave rouge, cresson, échalote confite 

   *****  
Plateau de fromages  

  *****  
Croustillant de maïs soufflé, chocolat-praliné 

glace café 

____________________________ 
 

Menu Végétal – 53 € 
 

  L’hivernale tarte Butternut   
chutney de poire céleri cerfeuil, vinaigrette Karibrest  

*****   
Pâtes aux orties de la ferme du Joyeux laboureur  

Persil tubéreux, shiitakés et échalote confite  
émulsion de champignons 

***** 
Sablé aux pommes et fruits secs 

sorbet lait d’amande 
 

La carte et les menus sont élaborés à partir de 
produits frais, de saison et de provenance locale 
 

Toutes nos viandes sont d’origine France 
 

Prix nets. TVA 10 % incluse 

 


