
 

Entrées 
 

Tartare de daurade aux herbes 31 € 
sarrazin grillé, purée de panais et Combawa,  

salade d’herbes et algues 
 

L’hivernale tarte Butternut  26 € 
chutney de poire céleri cerfeuil, vinaigrette Karibrest 

 

Pressé de foie gras et jarret de veau  32 € 
topinambours et poire tapée 

 

Langoustines juste saisies, 35 € 
vinaigrette de betterave à la baie de Batak 

          crème de persil 
 

Caviar de Sologne Maison Hennequart  
« Baerii »        30g   75 €     -       50g    120 € 

 

Poissons 
 

St Pierre, pois chiches et carottes marinées 38 € 
Fumet retour des Indes  

 

Solette dorée à la grenobloise 46 € 
crevettes nantaises,  

pommes de terre grenaille en persillade 
 

Rouget barbet grillé, épices grande caravane  37 € 
asperges vertes et épinards aux olives Taggiasche 

Viandes 
 

Volaille fermière de La Mangrière 
             farcie à la sauge    35 € 

persil tubéreux, châtaignes et kumquat 
 

Le filet de bœuf et paleron confit 45 € 
shiitaké, betterave rouge, cresson, échalotes confites 

 

Pâtes aux orties de la ferme du Joyeux laboureur  
persil tubéreux, shiitakés, et échalote confite  

émulsion de champignons  29 € 
 

 

Fromages 
 

Plateau de fromages 19 € 
 

Desserts 
 

           Sablé aux pommes et fruits secs   18 € 
sorbet lait d’amandes 

 

Croustillant de maïs soufflé, chocolat-praliné 
                 glace café       20 € 

 

Millefeuille vanille-ananas 18 € 
 

 
 

Nous restons à votre écoute 
en cas d’intolérance et d’allergies 

 
 
 

Prix nets. TVA 10 % incluse 


