
Les petits pots de l’Epicerie 
A Grignoter toute la journée 

Servi avec pain frais ou toasté, beurre et cornichons 
 
Petits pots « Ferme du Château du Vau » 
Ferme avicole fondée en 1899 exploitée par la famille 
Clément depuis 1968.  
Terrine de canard 90g                              11 € 
        aux forestière                                                                          
        aux noisettes                                                                           
         au piment d’Espelette                                                              
Rillettes pur canard 90 g                          11 € 
Rillettes de Tours IGP pur porc 90 g  11 € 
Mini rillons de Tours 100 g     14 € 
 
Petits pots « Bourriche aux appétits » 
Soupe de poissons de Loire                     16 € 
Rillettes de 100g                                      11 €                   
        Sandre au Sésame                       

         Anguille fumée      
         Poisson de Loire Agrumes & Gingembre  
 
Petits pots « Maison Bigand » 
Conserverie artisanale, délicieuses recettes végétales & 
colorées.  
Légumes choisis avec soin, sans conservateur & sans 
colorants.  
Pots 110ml                                               12 € 
         Tomates, carottes & Céleri    
     Aubergines, sésame & cumin 
         Artichauts, citron & amandes 
         Piments doux 
         Lentilles corail, pignons & curry 
     Petits pois, cajou & menthe 
         Asperges, fèves & roquette 
 
Soupes chaudes « Karine & Jeff » 
« Un repas sain, gourmand & nomade » 
Soupe 250ml                                            12 € 
         Soupe légumes du potager  
         aux brocolis, carottes, poireaux, courge & oignon 

    Soupe moelleuse au potimarron,  
    champignons & estragon 

     Soupe lentilles, carottes, butternut,  
      ciboulette & curcuma 
 
Petits pots sucrés « Beillevaire » 
Crème brûlée 125g                                     8 € 
Riz au lait 125g                                          8 € 
Crème Caramel 100g                                 8 € 
 
Bâtonnets Glacés- « Emkipop »         4 € 
Relaxante : Chocolat noir 70% Valrhona & Fève de 
Tonka 
Vahinée : Crème glacée à la vanille 
Jolie Fraise : sorbet fraise 
Choco marbrée : Crème glacée vanille & chocolat 
Valrhona 
 

Prix nets. TVA 10 % incluse 

Carte Bistrot  
 de 12h à 14h et de 19h à 22h 

 
 

Produits d’exception :  
Caviar de Sologne « Baerii » maison Hennequart 
        30 gr     75 € 
        50 gr 120 € 
 
 
 
Assiette de charcuterie  17 € 
Saumon fumé au bois de hêtre  23 € 
Salade de légumes croquants,                             18 € 
(sauce gingembre soja, huile de sésame & d’olive)   
Salade verte                                                          8 € 
Douzaine de petit gris en coquille                       18 € 
De chez Sologne escargot 
 
 
Assiette de pâtes de la ferme du Joyeux Laboureur      17 €     
(pistou, légumes & parmesan)              

Faux filet de bœuf                                                28 € 
de la Boucherie Rocheteau  
(Pommes sautées & salade)  
Boudin blanc aux pommes                                   21 € 
Poisson du marché & pomme purée                     24 € 
 
 
Assortiment de fromages  
de Rodolphe Lemeunier & de la maison Bordier :  
          3 pièces           13 € 
          5 pièces                                                       19 € 
 
 
 
Moelleux au chocolat                                           12 € 
Salade de Fruits frais                                            12 € 
Tarte du jour                                                         12 € 
Choisir un des Desserts de Philippe                     16 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

N’hésitez pas à demander  
notre belle carte des vins 

 
 
 
 
 

Prix nets. TVA 10 % incluse 


