
Little pots from the grocery 
 to nibble all day long 

Served with fresh or toasted bread, butter and gherkins 
 

Petits pots « Ferme du Château du Vau » 
Poultry farm founded in 1899 and managed by the Clement 
family  
since 1968  
Terrine of duck  90g                                 11 € 
        Mushroom   
        Nuts     
       Piment d’espelette      
Duck rillettes 90 g  11 € 
Tours rillettes IGP pork 90 g    11 € 
Mini rillons de Tours 100 g      14 € 
 
Petits pots « Bourriche aux appétits » 
Loire fish soup                                          16 € 
Rillettes de 100g                                       11 €                   
        Sésame pike perch                      
        Smoked eel      
        Loire fish citrus fruit & Ginger  
 
Petits pots « Maison Bigand » 
Jars of delicious and colorful homemade vegetarian recipes.  
Carefully selected vegetables with no additives        
Pots 110ml                                               12 € 

Tomatoes, carrots & celeri    
 Eggplant, sésame & cumin 
 Artichoke, lemon & almond          
 Sweet peppers 
 Lentils, pine seed and curry 
 Small green peas,Cajou nuts & mint 
 Asparagus, broad bean  

 
Hot Soups « Karine & Jeff » 
“A healthy gourmet meal” 
Soup 250ml                                            12 € 
         Vegetable soup 
Broccolis, carrots, leek, Winter squash & onion 
          Soup of pumpkin, mushroom & tarragon 
          Soup of lentils, carrots, chive & turmeric 
 
Petits pots sucrés « Beillevaire » 
Crème brûlée 125g                                     8 € 
Riz au lait 125g                                          8 € 
Crème Caramel 100g                                 8 € 
 
Bâtonnets Glacés- « Emkipop »         4 € 
Relaxante : Chocolat noir 70% Valrhona & Fève de 
Tonka 
Vahinée : Vanilla ice cream 
Jolie Fraise : Strawberry sorbet 
Choco marbrée : Vanilla ice cream & Chocolat Crème  
 
 
 
 

Prix nets. TVA 10 % incluse 
 

 
Carte Bistrot  

 de 12h à 14h et de 19h à 22h 
 
 

Produits d’exception :  
Caviar de Sologne « Baerii » maison Hennequart 
        30 gr      75 € 
        50 gr 120 € 
 
 
 
 
Assiette of charcuterie de Touraine   17 € 
Smoked salmon                                            23 € 
Crunchy vegetables salad,                                      18 € 
(sauce ginger soya, sésame & olive oil) 
Green salad                                                               8 €   
12 snails garlic & parsley                                       18 € 
(Sologne escargot) 
 
 
 
Pasta plate from the farm Joyeux Laboureur                     17 € 
(pesto, vegetables & parmesan)                              

Steak of bœuf                                                          28 € 
(Sautéed potatoes & salad)  
White sausage with apples                                      21 € 
Market fish & potatoe purée                                   24 € 
 
 
Selection of cheese  
                3 pièces     13 € 
                5 pièces                       19 € 
 
 
 
Chocolate cake                                                       12 € 
Fresh fruit salad                                                     12 € 
Tarte of the day                                                      12 € 
Choice of Philippe’s desserts à la carte                 16 € 
 
 
 
 
 
 

N’hésitez pas à demander  
notre belle carte des vins 

 
 
 
 
 

Prix nets. TVA 10 % incluse 


